NOTA TECNICA
pH
ViNHOS DOP DOURO -2008 / 2015

Introducdo / enquadramento

Os acidos sdo constituintes fundamentais do vinho, provém da uva (tartarico, malico citrico,
oxalico, fumarico, ...) mas também resultam da atividade de leveduras e bactérias, de processos
guimicos naturais que ocorrem durante a evolugao do mosto ou vinho e de praticas enolégicas.
Os 4cidos acético, latico, succinico, glucdnico, pirdvico, féormico sdo alguns dos 4cidos
decorrentes da atividade microbiana.

O pH é um indice global de acidez, que avalia a “disponibilidade atual” de ides H*. E
particularmente relevante pois condiciona o grau de ionizagdo de varios compostos quimicos, a
taxa de algumas reagdes quimicas, as propriedades fisicas e estabilidade microbioldgica. A
acidez condiciona a estabilidade, a cor e as caracteristicas sensoriais do vinho. Na prova, a
percecdo da acidez esta condicionada pela presenca dos ides H*. A acidez dd uma sensacgao de
frescura, quando moderada, ou cortante quando exagerada. Ao provar, um ataque acido indicia
um pH baixo, dado as papilas gustativas reagirem rapidamente a presenca dos ides H*.

Neste trabalho foram tratados os resultados de pH obtidos nos processos iniciais de certificacdo
(registos) aprovados dos vinhos “tranquilos” DOP Douro, tendo sido excluidos vinhos com
caracteristicas particulares, como os Colheita Tardia, espumantes, assim como os Moscatel do
Douro e os IG Duriense.

Atendendo a que a regulamentacgdo referente as designagdes complementares com implicagdo
na qualidade dos vinhos é de 2006; entendeu-se que, para este estudo, sé deveriam ser incluidos
vinhos da colheita 2008 e seguintes; com excecdo dos vinhos das colheitas de 2016 e de 2017,
uma vez que ainda existem poucos dados referentes a estes vinhos. O periodo da analise ficou
assim fixado entre as colheitas de 2008 e 2015.

Os resultados de pH foram obtidos pelos métodos acreditados de potenciometria ou de
espectroscopia de Infravermelho, método desenvolvido internamente com calibracdo assente
em valores obtidos pelo método potenciométrico.
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Apresentagao de valores

VINHO BRANCO

Valores usuais de pH (2008-2015) para vinhos brancos do Douro
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Média pH por designacdao complementar e por ano

Des. Complementar @ MNivel 1 @ Nivel 2 Nivel 3
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VINHO ROSADO

Valores usuais de pH (2008-2015) para vinhos rosados do Douro

3,0 +«——— valores usuais » 3,8
4

-20 +20

Distribuicao dos valores de pH (2008-2015)

30

°
°
wvi
G20 .. °
§ Sl °»
S o ¢ °
@ ®ee o
10 ® o’ 0,08
=z .~. [ ] [ ] P
° °
) oo °
L eutlmy Jop . fodo & o0
2.8 3,0 3,2 3,4 3,6 3,8

IVDP, I. P.
& Instituto dos Vinhos
- do Douro e Porto, 1. P.




Média pH e desvio padrao por ano

2008 0.15
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VINHO TINTO

Valores usuais de pH (2008-2015) para vinhos tintos do Douro
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Média pH e desvio padrao por ano

2008 0,10
2012 .66

2013

2014

2015

Média pH por designacao complementar e por ano

Des. Complementar @ MNivel 1 @Nivel 2 @ Nivel 3

2008 3,63 3,65

2009 3,67 3,66

2010 3,67 3,66
2011 3,66 3,65
2012 3,67 3,66

2013 348 3.65

\

2014 3.66 3.564

2015 3.67 3,66
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